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Numero de Prazas:
Minimo 10 alumnos
Maximo 15 alumnos

Datas e Horario:
Do 7 ao 18 de setembro de 2009.
Luns a venres, das 17:00 as 20:30 horas.

Caracteristicas do Curso:
30 horas lectivas (21 teoria, 9 practica).
Entregarase Certificado de Asistencia.

Lugar de Celebracion do Curso:
Facultade de Bioloxia Universidade de Vigo
Campus Lagoas-Marcosende

Prazo de Inscricion:
Ata o 24 de agosto de 2009 ou ata cubrir 0

n° de prazas. Curso sobre Parasitos
_ Cotas de Inscricion: en Peixes de Interese
Colexiados COBs e estudantes .
de Bioloxia (20 ciclo, Comercial.
demostrando esta condicion): 195,00 € . .
Non colexiados e outras O Caso dO AI’IIS&kIS
titulacions: 290,00 €
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A selecciéon farase por rigurosa orde de
recepcion dos correspondentes boletins e
xustificantes de pago no COBGA. AMNon se
admiten reservas por ningun medio. O_COBGA
resérvase o dereito de cancelar o curso de non
haber inscricidns suficientes

4l Colexio Oficial
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Informacion: Colabora:
Y Colexio Oficial . .
“ & Bidt ﬁS Facultade de Bioloxia
= de Galicia 52,’5 Universidade de Vigo
Tel. 981-53 14 40 m Fax 981-53 42 25 UNIVERSIDAD!

cursos@biologosdegalicia.org DE VIGO

http://www.biologosdegalicia.org/cursos.htm



Xustificacion da Actividade

A presenza de parasitos nos produtos
pesqueiros constitie un dos problemas
actuais do sector. Ademais de ser un
problema de saude publica, o parasitismo
supon importantes perdas econdmicas xa que
afecta 4 comercializacion dos produtos
pesqueiros e o0s seus derivados.

A solucidén atdpase en que a industria que
intervén no procesamento, transformacién e
comercializaciéon dos produtos pesqueiros
desenvolva medidas de control previas a
comercializacion, que reduzan e/ou eliminen a
presenza de larvas viables no peixe e os seus
derivados. Esta situacion precisa de persoal
técnico  cualificado  cos  cofiecementos
especificos necesarios para poder abordar dita
problematica.

Neste curso formarase aos asistentes dun
xeito  tedrico-practico capacitdindoos no
control, detecciébn e inactivacion destes
parasitos.

Obxectivos

e Cofecemento dos principais grupos de
parasitos presentes en peixes de interese
comercial.

¢ Cofiecemento da problematica asociada a
presenza de parasitos en peixes de interese
comercial.

o Conecemento do caso particular das larvas
de anisaquideos.

o Cofiecemento das principais técnicas de
deteccion e métodos de inactivacion de larvas
de anisaquideos.

o Cofiecemento da normativa relacionada co
control da presenza de parasitos en produtos
da pesca.

e Capacitacion para a deteccion e
identificacion de larvas de anisaquideos.

Docencia e Coordinacion

Ana Aguilar Pifieiro. Doutora en Bioloxia.
Consultora e formadora en seguridade
alimentaria (Arola Consultora do Mar s.l.p).
Rita Pesqueira Portas. Bidloga. Consultora e
formadora en seguridade alimentaria (Arola
Consultora do Mar s.l.p).

Destinatarios

Persoal técnico dos departamentos de
calidade e produto da industria alimentaria
relacionada cos produtos pesqueiros e co
sector da pesca en xeral, universitarios
(licenciados e estudantes) que queiran
iniciarse no tema, asi como hostaleiros e
profesionais do gremio que manipulen
alimentos.

Observacions

Foi solictado o Recofiecemento de
Interese Sanitario pola Conselleria de
Sanidade.

Método de Traballo

As sesidns dividiranse en dous bloques ben
diferenciados, tedricas e practicas. Nas
primeiras  presentaranse 0s  conceptos
relativos a problemdtica das parasitoses
asociadas a peixes de interese comercial e 0
caso das larvas de anisaquideos, onde destaca
a parasitacion por Anisakis simplex e a
problematica que este amosa. Asi mesmo,
revisaranse 0s métodos de deteccion e
inactivacion dos parasitos presentes no peixe,
asi como das medidas preventivas previas a
captura. Nas sesions practicas abordarase a
deteccion de parasitos e a sua identificacion,
como base de cofiecemento necesaria para
poder acometer actuacions en relacion a eles,
como persoal técnico responsable da calidade
e seguridade alimentaria.

Programa:

Teoria

e Introducién: xeneralidades sobre os
parasitos, localizacién, ciclo bioldxico, etc.

e Principais grupos de parasitos presentes en
peixes de interese comercial.

e Problematica asociada & presenza de
parasitos en peixes de interese comercial.

¢ A seguridade alimentaria e os parasitos en
peixes de interese comercial.

e Introducidon 4&s zoonoses asociadas ao
consumo de peixe cru.

¢ Anisakiose e alerxia.

» Ciclo bioldxico e hospedeiros.

e Morfoloxia e identificacion das larvas de
anisaquideos (caracteristicas diferenciadoras).
* Epidemioloxia e distribucion xeografica.

e Medidas de control previas a
comercializacion. Tratamento do peixe a
bordo.

e Técnicas de deteccion, vantaxes e
inconvenientes.

» Métodos de inactivacion.

¢ Resistencia das larvas a outros procesados.
e Normativa aplicable & producion e
comercializacion dos produtos derivados da
pesca.

Practica

e Procesamento de hospedeiros. Mostraxe a
bordo e en terra, técnicas.

* Procesado de larvas de anisaquideos para o
seu estudo ao microscopio oOptico.

e Plan de mostraxe I: Determinacién do
tamafo da mostra: especies hospedeiras,
artes de pesca, época do ano...

e Plan de mostraxe II: Tratamento estatistico
dos resultados.



